
Montag Ungarisches Rindergulasch

mit Salzkartoffeln
Dessert: Rote Grütze Euro 7,60

Dienstag „Piccatta Milanaise“

Putensteak in Käse-Eihülle
mit Tomatensauce und Spaghettini
dazu: ein gemischter Salat  Euro 7,60

Mittwoch Schnitzel „Wiener Art“

mit Pommes Frites
dazu: Cole Slaw Euro 7,60

Donnerstag Hähnchenbrust gebraten

auf einem bunten Salat
mit American Dressing
Dessert: eine Kugel Eis Euro 7,60 

Freitag Seehechtfilet gebraten

mit zerlassener Butter
und Kartoffel-Meerettichpüree
dazu: ein gemischter Salat Euro 7,60

 6.09. bis 10.09.10

Quick-Lunch
Zeitraum:
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 Marley's -  das Restaurant im Madison Hotel Hamburg | Tel +49 40 37666-170 | www.madisonhotel.de

/ 11.30 bis 14.30 Uhr



Zeitraum: 30. August bis 12. September 2010

Salat Nicoise

Bunter Blattsalat mit Thunfisch
Bohnen, roten Zwiebeln, gekochtem Ei
Knoblauchvinaigrette Euro 10,50

Pappardelle

mit Büffelmozzarella, Kirschtomaten
und Tomaten-Basilikumsugo Euro 9,50

Lammfilet vom Lavagrill

geschmolzene Kirschtomaten mit Kräutern
und Kartoffelgratin Euro 14,80

Panna Cotta

auf Himbeermark Euro 5,80

Unsere Weinempfehlung
Weißwein
Vinho Verde

Portugal, Sobrado, Conde Villar                     0,2 l Euro 5,00

Rosé
Corte Dei Mori

Italien, Sizilien, Minini                                      0,2 l Euro 5,00
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